Zeitplan Modul MMN G3 , Lebensmittelchemie” WS 2022/23 (17.10.-04.11.22) [Stand: 17.10.2022]

Zeit 17.10.2022 18.10.2022 19.10.2022 20.10.2022 21.10.2022
010 |95 uh;: Einfihrungin den | | o
tudiengang
Versuch 1 Versuch 1 Versuch 2 Versuch 2
i g der In-vi der ische
Hemmung der a-Amylase Hemmung der a-Amylase Bestimmung von Bestimmung von
011 durch pflanzliche AAY durch pflanzliche AAY |poanthocyanidin (Pac) in | SF [proanthocyanidin (pAq)in| SF
10:15 Uhr: Einfiihrung in das Cranb Cranber
odul ve Lebensmittel Lebensmittel ranberries ranberries
“"Lebensmittelchemie" Gruppe 1 Gruppe 3 Gruppe 1 Gruppe 3
11-12
12-13 Pause (12:00-12:30) Pause Pause Pause Pause
1314 Chromatographie VB
Versuch 1 Versuch 1 Versuch 2 Versuch 2
[ M g der | M g der d
e Hemmung der a-Amylase Hemmung der a-Amylase Bestimmung von Bestimmung von
14-15 | chromatographie Teil 2| MS durch pflandliche AAY durch pflandliche AAY (pacyin| SF (pac)in| SF
Lebensmittel Lebensmittel Cranberries Cranberries
Gruppe 2 Gruppe 4 Gruppe 2 Gruppe 4
Selbststandiges
15-16
Arbeiten
Zeit 24.10.2022 25.10.2022 26.10.2022 27.10.2022 28.10.2022
Selbststandiges
9-10 . €
Arbeiten
Versuch 3 Versuch 3 Versuch 4 Hagebutten | /g
N Bestimmung der Apfel
Analytische Analytische oxidativen
10-11 Unterscheidung zwischen | ST |Unterscheidung zwischen| ST antioxidative ND
§ Kapazitaten von
Marzipan und Persipan Marzipan und Persipan
VB Gruppe 2 Gruppe 4 Apfelsaften
Gruppe 2 Vorstellung der
11-12 Arbeitsgruppe Bioaktive | VB
Pflanzenstoffe
12-13 Pause Pause Pause Pause
13-14
Versuch 3 Versuch 3 Versuch 4 Exkursion zu Betrieb
. Bestimmung der d
4 Y antioxidativen =7 Selbststéndiges
14-15 | awischen Marzipanund | ST [Unterscheidung zwischen | ST Kaparititen von ND |Lebensmittelindustrie Arbeiten
Persipan Marzipan und Persipan
Crumme 1 e 3 Apfelsiften
PP PP Gruppe 1
15-16
Zeit 31.10.2022 01.11.2022 02.11.2022 03.11.2022 04.11.2022
9-10
Versuch 4 RCrEEy Vortrag 21-24 VB | 9:00 Uhr: Klausur
Bestimmung der
antioxidativen
1011 Kapazititen von ND ve .
nfelssfion Pause (ca. 30 min.)
Gruppe 3 Vortrag 5-8
11-12 Vortrag 25-27 VB
12-13 Pause Pause Pause
13-14 Feiertag
Vortrag 9-12
Versuch4 Vortrag 28-32 VB
Bestimmung der
1415 antioxidativen ND ve
Kapazititen von
Apfelsdften
Gruppe 4 Vortrag 13-16
15-16
16-17
Vortrag 17-20 VB
Versuch 1 In-vitro-M der der yl durch L AAY Dr. Ahlam Al-Yafeai
Versuch 2 Photometrische Bestimmung von Proanthocyanidin in Cranberries SF Simon Fehn
Versuch 3 Analytische Unterscheidung zwischen Marzipan und Persipan ST Svenja Tauber
Versuch 4 ing der 1 K von Apfelsiften ND Nicolas Dérmann
VB Prof. Dr. Volker B6Shm
MS  Mario Schmidt

Beratungsraum Erdgeschoss, Dornb. Str. 25
Beratungsraum Erdgeschoss, Dornb. Str. 25
Horsaal, Dornb. Str. 25

K011/K012, Dornb. Str. 25

(Anderungen vorbehalten)



